DU PRODUCTEUR A I'ASSIETTE @
= ; | Merydis est aujourdhui installée dans le zoning des | pamme compléte, pour les petits et les grands
Hauts Sarts, ses confitures sont toujours préparées Confitures, confits et compotes - la gamime Delhaize -.1-'-.-,---.u.'u.'*1
TR de fagon traditionnelle, avec des fruits et du sucre de Merydis réinvente la confiture pour tous les moments de la
—— betterave, sans colorant mi conservateur Elles cuisent doucement journeée | Des confitures traditionnel 235 el d ongine pour fe
- oot dans des bassines ouvertes en cuivre qui, grce 3 leur forme petit déjeuner, des confits alcoolisés PO -___..-_-,,_..' bif, des confits
= evasee, favorisent I'évaporation naturelle de I'eau contenue dans d oignons ou de figues pour aCCompagner le fowe gras ou les
. les fruits. Comme par le passé, 'expérience et le tour de main du LBITINES de gibier, des gelées au citron vert ou autres agrumes
- I confiturier jouent un rdle capital. Cest lui qui surveille la couleur pour accompagner le poisson, des compotes, des confits pour la
de la preparation et le moment de [a gélification en cours de confection de desserts, etc. Et nouveauté pour les plits bouts
E CUISS0MN Merydis propose aujourd hu oes confitures dans des petits
flacons squeeze qu'il suffit de presser pour en extraire un déiice
e+ 1 Le secret d'une bonne confiture d la fraise ou 3 I'abricot. Sympa et 100 % fruits - le sucre de
S —a Plusieurs éléments entrent en ligne de compte - la méthode et Detterave y a été remplacé par du jus de raisin |
‘ la vigilance du confitunier naturellement mais aussi 1a qualité et
= 1a variete des fruits sélectionnés. Chague année, une premiére Chez Merydis, un artisan confiturier passe toutes ses journees
.- —T ?'f selection de fruits est opérée pour la réalisation d'échantillons depuis 17 ans, a chercher et élaborer de nouvelles recettes. |i fes
P de confitures. Et la seconde sélection a lieu sur base des qualités prepare dans sa casserole personnelle puis les fait godter & un
- - o gustatives de ces échantillons. Les fruits sont toujours recoltés groupe d heureux testeurs en interne. Ses derniéres trouvailles
: S - lorsqu'ils sont @ maturite {de mai a septembre) et la prionté est en gate 7 Une déhicieuse recette 3 base de pommes, mangues et
donnee aux fruits cultivés 3 procimité du lieu de préparation et fruits de la passion, un mélange rare et surprenant de fruits du

ge consommation, selon le principe de I'éco approwvisionnement terromr et exotiques Ou encore une confiture aux Fraises et piment

Cest ainsi, par exemple, que les fraises, les cenises, les groseilles du Mexique, dé
_ ou encore les pommes viennent de Belgique. Mais Merydis vous larssiez seduire ¢
| 1 propose aussi des confitures 3 base de fruits d'appellation

~L d'ongine contrdiée : figues de Provence, abricots du Roussillon
rhubarbe de Picardie ... Le pourcentage dlevé de fruits contribue
grandement 3 la saveur de la confiture * il atteint aujourd*hui 61 ausst a [apéro, au dessert :
a /0 % chez Merydis alors que I3 moyenne des confitures du Secouvrer el conkiture)
marché tourne autour de 55 %. Plus de fruits et moins de sucre b
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Cleuse avec le brie ou le camembert | EF 5i wous

A base de 61% de fruits gorgés de soleil originaires de Belgique

el d aulleurs, les conhitures Merydis se dégustent sur le pain, mais
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des bassines en cuivre. sous |'wil aquerri d'un
conbiturier qui surveille la cuisson avec |d plus
jmnde ~niu|dnf,f' »

i | {;!lr:;

- "
B
._'__"m:l-_-.- B
-
il = 0
T e
. = @ —
- »
- s
ab Fo s - -
&
-
- ——

SR e B
. 1 >~

s 4 - s
X 5 o+ o B E PR L
e R .u.l - = - . . L5 & _ 1 1 L
P TS TR T S T Hﬁ\l‘_."ﬁ T - T # - I L J J - .
----- L L -] = £ < 3 3 = E -
- = | L B n = - — i | | 1
5 Y & 5 , b = ol ey - L
il ] - - - = ..- .J._- - - = 2

e i TR o8
L} -l -



